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(54) Appareil culinaire electrique multi-fonctions 

(57) L'appareil comporte une base chauffante (20), 
au moins deux recipients de cuisson amovibles (5, 6) 
pouvant etre centres et cales sur ladite base chauffante 
(20) et constitues Tun par une cuve etanche (5), I'autre 
par une plaque gril (6), ainsi qu'un couvercle amovible 
(7) adapte a fermer ia partie superieure de ladite cuve 



(5) pour constituer une enceinte de cuisson (30). 

La plaque gril (6) est pourvue d'au moins un orifice 
traversant (9) et comprend des moyens (61 ) permettant 
de la positionnerau-dessus de ladite cuve (5), pour une 
cuisson a la vapeur dans ladite enceinte de cuisson 
(30). 

Application au domaine culinaire. 
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Description 

[0001] La presente invention concerne un appareil 
culinaire electrique multi-fonctions. 

[0002] Le secteur technique de I'invention est celui s 
des appareils culinaires de type combinant sur une me- 
me base chauffante les fonctions soit de sauteuse et de 
gril, soit de gri! et de cuiseur vapeur. 
[0003] . La base chauffante se compose generalement 
d'un socle permettant de centrer et caler des recipients 
de cuisson amovibles, et de moyens de chauffage soit 
comprenant une resistance positionnee sur un reflec- 
teur, soit externe. 

[0004] On connalt des sauteuses electriques com- 
mercialisees en particulier aux Etats-Unis sous le nom 
de « skillet ». Certaines comportent une version gril, of- 
frant alternativement la possibility de rissoler et de 
griller. 

[0005] On connait par ailleurs des appareils de cuis- 
son comme celui d6cril dans la demande de brevet GB 
2 256 788 dont la base chauffante est constitute, d'un 
support ayant une ouverture centrale recevant de la 
chaleur externe degagee par la flamme d'un appareil a 
gaz ; cette base chauffante peut recevoir deux types 
d'elements supports de cuisson amovible dont Tun est 
une cuveet I'autre un gril pouvant etre utilises separe- 
ment ou en combinaison, avec ou sans couvercle, ce 
qui permet differents types de cuissons dont en particu- 
lier une cuisson a la vapeur. 

[0006] L'invention se proposer d'elargir et d'ameliorer 
les modes d'utilisation et les fonctions de ces types d'ap- 
pareils tout en se traduisant par un encombrement mi- 
nimum de ses elements ranges. 
[0007] L'apparei! concerne comporte ainsi, de manie- 
re connue, une base chauffante, au moins deux ele- 
ments supports de cuisson amovibles pouvant etre cen- 
tres et cales sur ladite base chauffante et constitues, 
Tun par une cuve, I'autre par une plaque gril a fond lisse 
ou strie, ainsi qu'un couvercle amovible adapte af ermer 
la partie superieure de ladite cuve ou plaque gril pour 
constituer une enceinte de cuisson. 
[0008] Ladite plaque gril est pourvue d'au moins un 
orifice traversant et comprend des moyens permettant 
de la positionner au-dessus de ladite cuve de cuisson, 
pour une cuisson a la vapeur dans ladite enceinte de 
cuisson. 

[0009] Selon I'invention ladite base chauffante com- 
prend une resistance electrique et ledil couvercle, ladite 
plaque de cuisson, ladite plaque gril et ladite base 
chauffante sont embottables les uns dans les autres. 
[0010] La plaque gril remplit sa fonction premiere de 
support pour grillades, Porifice traversant permettant 
Pecoulement des graisses et jus de cuisson vers un re- 
cipient collecteur situe dessous. 

[001 1] Alternativement, la plaque gril, positionnee au- 
dessus de la cuve, a Pinterieur de Penceinte de cuisson 
- autrement dit la cuve etant fermee par le couvercle -, 
sert de support a des aliments destines a etre cuits a la 



vapeur. La cuve ayant ete prealablement remplie d'eau 
comme le requiert cette methode de cuisson, I'orifice 
traversant la plaque gril sert alors au passage de la va- 
peur resultant de Pebullition de I'eau dans la cuve. 
[0012] L'appareil selon I'invention est done transfor- 
mable pour pouvoir constituer Pune des trois structures 
suivantes supportees par ladite base chauffante : 

1) sauteuse composee de ladite cuve eventuelle- 
ment fermee par le couvercle ; 

2) gril compose de ladite plaque gril, eventuelle- 
ment fermee par le couvercle, et d'un recipient col- 
lecteur des jus de cuisson dispose en dessous ; 

3) cuiseur-vapeur compose de ladite cuve, ladite 
plaque gril fermee par ie couvercle etant position- 
nee au-dessus de ladite cuve. 

[001 3] De preference, la plaque gril comporte des ori- 
fices multiples pour que la vapeur chaude arrive en con- 
tact direct avec les aliments, par exemple des legumes 
ou du poisson, supportes par la plaque gril, avant de se 
repartir dans la partie superieure de Penceinte, autre- 
ment dit dans le volume disponible entre la surface su- 
perieure de la plaque gril ou les aliments et le haut du 
couvercle. 

[001 4] L'appareil et ses accessoires etant de plus em- 
bottables les uns dans les autres presentent un encom- 
brement reduit aussi bien en utilisation qu'a Petat range ; 
de preference tous les accessoires, a savoir le couver- 
cle, la cuve de cuisson et la plaque gril sont des reci- 
pients dont les formes creuses peuvent done s'emboiter 
les unes dans les autres, leur fond venant se superposer 
et meme venir en contact les uns au-dessus des autres 
pour reduire I'encombrement de rangement de ces ac- 
cessoires. 

[0015] Ainsi, dans un mode de realisation prefere, la 
plaque gril a une paroi laterale evasee de section en S, 
formant deux rebords successifs, a savoir un premier 
rebord ou rebord interieur adapte* d'une part a prendre 
appui sur un rebord de la base chauffante pour la fonc- 
tion gril et d'autre part a supporter une surface d'appui 
du couvercle pour la fonction gril et cuisson vapeur, et 
un second rebord ou rebord exterieur adapte a prendre 
appui sur un rebord exterieur de la cuve en fonctionne- 
ment de cuiseur vapeur. 

[0016] De cette rnaniere, la plaque gril peut assumer 
ses deux fonctions, Tune dans une position basse sup- 
ported par la base chauffante, I'autre en position haute 
supportee par ia cuve de cuisson, le couvercle reposant 
sur ledit premier rebord ou rebord interieur de la plaque 
gril. 

[0017] En position haute, du fait que son rebord exte- 
rieur prend appui sur le rebord exterieur de la cuve de 
cuisson, la plaque gril se trouve positionnee a Pinterieur 
du volume defini par la cuve. Cet empilage de deux re- 
cipients ne se traduit done pas par un encombrement 
supplemental, le volume de Penceinte demeurant 
identique en mode sauteuse et en mode de cuiseur va- 
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peur. 

[0018] D'autres pa rticula rites et avantages apparat- 
tront a la lumiere de la description qui suit d'un mode de 
realisation prefere de I'invention, donne a titre d'exem- 
ple non limrtatif. 
[0019] Aux dessins annexes, 

la figure 1 est une vue en coupe d'un appareil con- 
forme a I'invention, I'enceinte de cuisson etant pre- 
paree en mode sauteuse ; 

la figure 2 est une vue en coupe de Pappareil de la 
figure 1, Penceinte de cuisson etant remplacee par 
des accessoires propres a assumer la fonction gril ; 
la figure 3 est une vue en coupe de I'appareil de la 
figure 1 , I'enceinte de cuisson etant en mode de cui- 
seur vapeur apres interposition de la plaque gril ; 
la figure 4 est une vue agrandie du detail A de la 
figure 3 ; 

la figure 5 est une vue en coupe de I'appareil selon 
I'invenlion, a I'etal range apres empilage des diffe- 
rents accessoires sur la base chauffante. 

[0020] L'appareil comprend une base chauffante 20 
comportant un socle 1 en acier ou en une matiere plas- 
tique resistant a la chaleur, au fond duquel est fixe une 
resistance electrique 2 disposee de maniere sensible- 
ment circulaire au-dessus d'un reflecteur 3 destine a 
rayonner vers le haut la chaleur de la resistance. Des 
parois laterales 1 0 s'elevent du fond, pour servir de sup- 
port aux recipients culinaires amovibles de I'appareil. 
[0021] La resistance electrique 2 est reliee a une prise 
adaptee a etre connectee au secteur par un cordon d'ali- 
mentation non represente. 

[0022] Sur les parois du socle 1 sont fixees des poi- 
gnees 4 faisant egalement office de pieds pour reposer 
sur une table ou un plan de travail 40, et pouvant integrer 
les organes de regulation thermique, thermostat et cou- 
pe-circuit de I'appareil. 

[0023] La partie superieure des parois verticales 10 
du socle 1 permet de centrer et de caler les differents 
recipients amovibles que comporte I'appareil, a savoir 
en particulier une cuve de cuisson 5 et une plaque gril 
6 comportant un fond 50, 60 respectivement, comple- 
mentaire par sa forme de la partie superieure des parois 
verticales 10 destine a le supporter. 
[0024] La cuve de cuisson 5, par exemple en alumi- 
nium a revetement interieur anti-adhesif ou tout autre 
maleriau adaple, peut elre fermee a sa partie superieu- 
re par un couvercle 7, de preference en verre, en forme 
de cuve inversee, avec lequel la cuve constitue une en- 
ceinte de cuisson 30 pour un fonctionnement en mode 
sauteuse (voir figure 1) ou en mode cuiseur vapeur (voir 
figure 3). 

[0025] La plaque gril 6, qui se presente sous la forme 
d'un recipient creux peu profond, par exemple en alu- 
minium a revetement interieur anti-adhesif, comporte a 
la surface superieure de son fond 60, des nervures pa- 
rallels 8 dont certaines sont traversees en divers en- 



droits par des orifices 9 repartis au moins sur le centre 
sinon sur I'ensemble du fond 60. 

[0026] En fonction gril (voir figure 2), les orifices 9 per- 
mettent I'ecoulement des graisses et jus de cuisson vers 
5 un recipient coliecteur 1 2 place en dessous, sur le fond 
du socle 1. 

[0027] En fonction de cuiseur vapeur, I'enceinte de 
cuisson 30 integre la plaque gril 6 disposee au-dessus 
du fond 50 de la cuve 5. Celle-ci ayant ete remplte d'eau 
io 13, les orifices 9 serviront au passage de la vapeur qui 
s'elevera de la surface de I'eau en ebullition, debou- 
chant directement au contact des aliments disposes sur 
la plaque gril 6, comme represente par les fleches de la 
figure 3. 

15 [0028] La plaque gril 6 est suspendue dans le volume 
detini par la cuve 5 au-dessus du fond 50. A cette fin, la 
plaque gril 6 presente une paroi verticale peripherique 
61 evasee de section en S, definissant deux rebords 
successifs : 

20 [0029] En reference a la figure 4, un premier rebord 
ou rebord interieur 62 formant ressaut dans la paroi 61 
est adapt§ par sa surface inferieure a prendre appui sur 
la partie superieure des parois laterales 10 du socle 1 
et a supporter par sa surface superieure une surface 

25 d'appui 70 du couvercle, tandis qu'un second- rebord ou 
rebord exterieur 63 est adapte a prendre appui sur un 
rebord exterieur peripherique ou formant poignees 51 
de la cuve de cuisson 5. 

[0030] Le couvercle 7 comporte quant a lui, a sa base, 
30 un rebord exterieur peripherique ou formant poignees 
71 qui, en mode de fonctionnement sauteuse de I'appa- 
reil (voir figure 1 ), prend appui sur le rebord exterieur 51 
de la cuve de cuisson pour fermer celle-ci. 
[0031] En mode de cuisson vapeur (voir figures 3 et 
35 4), |e rebord exterieur 71 du couvercle, prenant appui 
sur le rebord exterieur 51 de la cuve apres interposition 
de la plaque gril 6, vient pincer par gravite le rebord ex- 
terieur 63 de cette derniere, compensant ainsi la pous- 
see qu'il exerce sur le rebord interieur 62. 
40 [0032] Une telle cooperation de surfaces entre le cou- 
vercle 7, le bord de la cuve 5 et le bord de la plaque gril 

6 assure non seulement un calage efficace du couvercle 

7 et de la plaque gril 6 suspendue dans le volume inte- 
rieur defini par la cuve 5 S mais egalement une bonne 

^5 etancheite de I'enceinte de cuisson 30 pour une montee 
plus rapide en temperature de I'eau. . 
[0033] Complementairement, la forme evasee de.la 
paroi verlicale 61 de la plaque gril 6 permet a cette der- 
niere, au moment du rangementdes accessoires divers 

50 composant I'appareil, de recevoir le fond 50 de la cuve 
de cuisson 5, comme illustre a la figure 5. 
[0034] Pour ranger I'appareil et ses differents acces- 
soires, on le prepare comme en mode de fonction gril 
(voir figure 2), le recipient de collecte des jus de cuisson 

55 12 reposant sur le fond du socle 1, et la plaque gril 6 
prenant appui sur le rebord 10 du socle 1. 
[0035] Viennent alors la cuve de cuisson 5, s'emboi- 
tant par son fond 50 dans la plaque gril 6, puis le cou- 
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vercle 7 : inverse en cuve et s'emboitant par son fond 72 2. 
dans la cuve de cuisson 5 (voir figure 5) ; dans un autre 
mode de rangement, on peut preparer I'appareil comme 
en mode de fonctionnement sauteuse en disposant en 
premier la cuve de cuisson 5 qui s'emboite par son fond s 
50 dans le socle 1 en prenant appui sur le rebord 10 de 
celui-ci ; viennent alors le couvercle 7 inverse en cuve 
et s'emboitant par son fond 72 dans la cuve de cuisson 
5, puis la plaque gril 6 est disposee en dernier sur et 
dans ledit couvercle 7. w 
[0036] Les formes des accessoires permettent leur 
empilage judicieux, de sorte que I'appareil range pre- 
sente un encombrement minimum, inferieur a celui de 
I'appareil prepare avec une partie seulement de ses ac- 
cessoires, en mode sauteuse ou cuiseur vapeur, Ten- is 
ceinte de cuisson etant constitute. 3. 
[0037] Du fait de sa forme de cuve inversee, le cou- 
vercle peut egalement etre utilise dans un four comme 
plat a gratiner 

[0038] On a ainsi un appareil electrique culinaire po- 20 4, 
lyvalentqui, avec deux recipients amovibles et leur com- 
binaison, permet d'assumer trois fonctions : (sauteuse 
pour rissoler, gril pour griller et cuiseur vapeur ou pois- 
sonniere), et qui peut se ranger facilement grace a I'em- 
bottement et empilage successifs dans un ordre ou 25 5. 
dans un autre de ces recipients et de son couvercle sur 
ledit socle 1 . 

[0039] Bien entendu, I'invention n'est pas limitee au 
mode de realisation decrit, et de nombreuses variantes 
peuvent etre envisagees sans sortir du cadre de I'inven- 30 
tion. 6. 
[0040] Par exemple, au lieu d'etre suspendue dans la 
cuve de cuisson par un rebord exterieur, la plaque grit 
pourrait etre placee dans la cuve de cuisson sur une 
entretoise independante ou des pieds solidaires de son 35 
fond, de maniere a etre maintenue au-dessus du niveau 
d'eau necessaire a la cuisson vapeur. 7. 



Revendications 40 

1. Appareil culinaire multi-fonctions comportant une 
base chauffante (20), au moins deux elements sup- 
ports de cuisson amovibles (5, 6) pouvant etre cen- 
tres et cales sur ladite base chauffante (20) et cons- 45 
titues I'un par une cuve (5), I'autre par une plaque 
gril (6), ainsi qu'un couvercle amovible (7) adapte a 
fermer la partie superieure de ladile cuve (5) pour 8. 
constituer une enceinte de cuisson (30), ladite pla- 
que gril (6) etant pourvue d'au moins un orifice tra- so 
versant (9) et comprenant des moyens (61 ) permet- 
tant de la positionner au-dessus de ladite cuve (5), 
pour une cuisson a la vapeur dans ladite enceinte 
de cuisson (30), caracterise en ce que ladite base 
chauffante (20) comprend une resistance electrique ss 
(2) et ledit couvercle (7), ladite cuve de cuisson (5), 
ladite plaque gril (6) et la base chauffante (20) sont 9. 
emboTtables les uns dans les autres. 



Appareil culinaire electrique selon la revendication 
1, caracterise en ce qu'il est transformable pour 
pouvoir constituer Tune des trois structures suivan- 
tes supportees par ladite base chauffante (20) : 

1 ) sauteuse composee de ladite cuve (5) even- 
tuellement fermee par le couvercle (7); 

2) gril compose de ladite plaque gril (6), even- 
tuellement fermee par le couvercle (7). et d'un 
recipient (12) collecteur des jus de cuisson dis- 
pose en dessous ; 

3) cuiseur-vapeur compose de ladite cuve (5), 
ladite plaque gril (6) fermee par le couvercle (7) 
etant positionnee au-dessus de ladite cuve (5). 

Appareil culinaire electrique selon Tune des reven- 
dications 1 ou 2, caracterise en ce que la plaque gril 
(6) est pourvue d'orifices multiples (9). 

Appareil culinaire electrique selon la revendication 
3, caracterise en ce que les orifices (9) traversent 
des nervures (8) menagees a la surface superieure 
de la plaque gril (6). 

Appareil culinaire electrique selon Tune des reven- 
dications 1 a 4, caracterise en ce que la plaque gril 
(6) comporte un rebord (63) prenant appui sur un 
rebord (51 ) de la cuve (5) pour permettre sa sus- 
pension a I'interieurdu volume defini par ia cuve (5). 

Appareil culinaire electrique selon Tune des reven- 
dications 1 a 5, caracterise en ce que la plaque gril 
(6) comporte une paroi laterale (61 ) formant un res- 
saut (62) pour le support et le calage lateral du cou- 
vercle (7). 

Appareil culinaire electrique selon Tune des reven- 
dications 1 a 6, caracterise en ce que la plaque gril 
(6) a une paroi laterale evasee (61) de section en 
S, formant deux records successifs (62, 63), a sa- 
voir un premier rebord ou rebord interieur (62) 
adapte a prendre appui sur un rebord (10) de la ba- 
se chauffante (20) et a supporter une surface d'ap- 
pui (70) du couvercle (7), et un second rebord ou 
rebord exterieur (63) adapte a prendre appui sur un 
rebord exterieur (51) de la cuve de cuisson (5). 

Appareil culinaire electrique selon la revendication 
7, caracterise en ce que le couvercle (7) comporte 
a sa base un rebord exterieur (71 ) susceptible de 
prendre appui sur ledit rebord exterieur (51) de la 
cuve de cuisson (5) pour fermer celle-ci et de venir 
pincer par gravite ledit rebord exterieur (63) de la 
plaque gril (6) en appui sur ledit rebord exterieur 
(51) de la cuve de cuisson. 

Appareil culinaire electrique selon Tune des reven- 
dications 1 a 8, caracterise en ce que le couvercle 
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(7) a une forme de cuve inversee permettant son 
utilisation comme plat de cuisson. 

10. Appareil culinaire electrique selon !a revendication 
9, caracterise en ce que le couvercle (7) peut s'em- s 
bolter par son fond (72) dans ladite cuve de cuisson 
(5), laquelle peut elle-meme s'emboTter par son 
fond (50) dans la plaque gril (6). 
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